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ACHACHAIRÚ NATIVO – FRUTA FRESCA 

Ficha comercial 

Descripción 
Achachairú Nativo es una fruta tropical emblemática del oriente boliviano. Su pulpa blanca y jugosa, de sabor 
característico y agradable equilibrio dulce-acidulado, ofrece una experiencia de consumo diferenciada para mercados 
que buscan frutas naturales y poco conocidas. 

Nombre común Achachairú 
Nombre científico Garcinia humilis 
Categoría Fruta tropical fresca 

Procedencia 
Oriente boliviano. El proyecto Achachairú Nativo se 
desarrolló inicialmente junto a productores de Santiago 
de Chiquitos, Santa Cruz, Bolivia. 

Perfil sensorial 
Pulpa blanca, jugosa, de sabor dulce-acidulado 
característico y aroma agradable. 

Consumo 
Principalmente consumo directo como fruta fresca; 
también puede utilizarse en aplicaciones 
gastronómicas. 

Temporada 
Producto estacional. La cosecha se concentra 
principalmente entre noviembre y febrero; la ventana y 
disponibilidad se confirman para cada campaña. 

Estado comercial 
Producto estacional con disponibilidad sujeta a 
campaña. Actualmente en desarrollo comercial para 
mercados nacionales e internacionales. 

Selección y calidad 
• Cosecha en condición de madurez comercial. 

• Selección según madurez, apariencia, integridad y estado sanitario. 

• Clasificación orientada a mantener consistencia y uniformidad dentro de cada lote. 

• Manipulación cuidadosa para preservar las características naturales del fruto. 

Presentación y suministro 
La fruta se comercializa en cajas. El peso neto, calibre o clasificación, configuración del empaque y condiciones 
específicas de suministro se confirman según campaña, canal comercial y requerimientos del comprador. 

Trazabilidad 
El proyecto trabaja con identificación de productor/origen y lote, permitiendo documentar la procedencia del 
producto y fortalecer progresivamente la trazabilidad de la cadena. 



Conservación y logística 
Por tratarse de fruta fresca perecedera, las condiciones de acondicionamiento, temperatura, manipulación, tiempo 
de tránsito y vida comercial deben validarse de acuerdo con el destino y la modalidad logística antes de cada 
operación. 

Información para compradores 
• Disponibilidad y volumen por campaña. 

• Presentación y empaque requeridos. 

• Destino y canal comercial. 

• Frecuencia de suministro. 

• Requisitos de calidad, etiquetado y documentación. 

• Condiciones logísticas y de conservación aplicables. 

Contacto comercial 
Chiquitanía Golden Group 
info@chiquitaniagolden.com 
Santa Cruz, Bolivia 


